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財團法人食品工業發展研究所 函
地址：300197新竹市食品路331號
聯絡人：曾小姐
電話：035223191 297
電子郵件：foodlabel.seminar@gmail.
com

受文者：台北市報關商業同業公會

發文日期：中華民國115年6月16日
發文字號：食研企字第1150002215號
速別：普通件
密等及解密條件或保密期限：
附件：「115年度食安智學堂暨衛生法規輔導講習線上課程」附件乙份 (0002215_115年

度食安智學堂暨衛生法規輔導講習線上課程-簡章-final.pdf)

主旨：本所執行臺北市政府衛生局委辦計畫，訂於本(115)年6月

至10月辦理「115年度食安智學堂暨衛生法規輔導講習線

上課程」共20場次，敬請協助轉知所屬食品業者，並鼓勵

踴躍報名參加。

說明：

一、檢附線上課程簡章乙份，請卓參。

二、本活動免費參加，採線上報名，線上上課。請連結食品所

官網「教育訓練服務專區 (https://mms.firdi.org.tw

/product/elearning)」，搜尋課程「115年度食安智學

堂」或掃描簡章之報名網址QR Code，登錄報名資料(無帳

號密碼者，請先註冊會員(一組身分證字號限註冊一次，務

必填寫完整本人中文姓名))。

三、為確保連線觀看品質，同時上線學習人數有限，敬請事先

報名。名額有限，敬請把握機會，提早報名，以免向隅。

四、洽詢窗口：企劃室標示與法規服務單元劉小姐(03-5223191

分機274)、曾小姐(分機297)。

檔　　號:
保存年限:

1
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正本：大專院校、百貨公司、公協會
副本：臺北市政府衛生局(含附件)

26
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115年度食安智學堂暨衛生法規輔導講習線上課程 
【課程簡介】臺北市政府衛生局委託財團法人食品工業發展研究所辦理食品衛生及法規講習，藉

由課程，向臺北市食品餐飲業者解說包含「食品安全衛生管理法」、「食品良好衛

生規範準則」、「餐飲業衛生相關規範」、「散裝或餐飲業標示相關規定」、「預

防食品中毒」及「互動課程」，強化食品業者自主管理衛生技能，提升業者自主管

理能力。 

【參加對象】衛生管理人員、管理衛生人員、從事食品處理、調理及烹調等從業人員及對課程相

關內容具興趣者。 

【課程平台】食品所數位學習平臺 

【活動議程】 

【課程時數】完成結訓條件者，每1場次可核發3小時衛生講習時數(可累計於持證廚師、乙級或

丙級烹調技術士年度講習時數)

【課程費用】免費 

註：本課程非線上直播，係觀看教學影片，須完成課前、課後測驗及填寫滿意度調查表，每場次開放4天。 

【開課期間及報名截止日期】共辦理20場次

場次 開課期間 報名截止 

第一場 115/06/22(一)~115/06/25(四) 115/06/25 

第二場 115/06/26(五)~115/07/01(三) 115/07/01 

第三場 115/07/02(四)~115/07/07(二) 115/07/07 

第四場 115/07/08(三)~115/07/13(一) 115/07/13 

第五場 115/07/14(二)~115/07/17(五) 115/07/17 

第六場 115/07/20(一)~115/07/23(四) 115/07/23 

第七場 115/07/24(五)~115/07/29(三) 115/07/29 

第八場 115/07/30(四)~115/08/04(二) 115/08/04 

第九場 115/08/05(三)~115/08/10(一) 115/08/10 

第十場 115/08/11(二)~115/08/14(五) 115/08/14 

第十一場 115/08/17(一)~115/08/20(四) 115/08/20 

節次 課程名稱 

1 課前測驗 

2 
基礎食品法規及規範介紹： 

「食品安全衛生管理法」、「食品良好衛生規範準則」、「餐飲業衛生相關規範」 

3 
食品標示相關規範： 

「餐飲業應注意之食品標示規定」 

4 
預防食品中毒暨互動課程： 

「預防食品中毒」、「食安智學堂互動課程」 

5 課後測驗&滿意度調查表 
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第十二場 115/08/21(五)~115/08/26(三) 115/08/26 

第十三場 115/08/27(四)~115/09/01(一) 115/09/01 

第十四場 115/09/02(三)~115/09/07(一) 115/09/07 

第十五場 115/09/08(二)~115/09/11(五) 115/09/11 

第十六場 115/09/14(一)~115/09/17(四) 115/09/17 

第十七場 115/09/18(五)~115/09/23(三) 115/09/23 

第十八場 115/09/24(四)~115/10/01(四) 115/10/01 

第十九場 115/10/02(五)~115/10/07(三) 115/10/07 

第二十場 115/10/08(四)~115/10/14(三) 115/10/14 

註：各場次報名截止日期如上表(或額滿為止)。食品所保留開課期間之調整權力。 

【名額】每場次限100人。 

【報名方式】 

1. 請至食品所教育訓練專區(https://mms.firdi.org.tw/product/elearning)→搜尋課程「115年

度食安智學堂」(或掃描上方報名網址QR Code)→點選欲報名場次並詳閱網頁中活動資

訊→點選右上角我要報名→登入帳號密碼(無帳號密碼者，請先註冊會員(一組身分證

字號限註冊一次，務必填寫完整本人中文姓名))→依序填寫並確認個人資料蒐集同意

書、個人資料、公司資訊→送出→完成報名。 

2. 報名成功者將於開課前兩個工作天，收到提醒上課通知信。(例如：第一場115/06/22，

將在115/06/17發送上課通知信。其他場次比照此模式辦理) ※若為開課期間報名，完

成報名即可馬上觀看影片，恕不寄送上課通知信 

3. 報名後若因故無法上線學習(觀看影片)，可登入「食品產業學院平台」至課程報名頁面

右上角點選取消報名，或於開課前來電取消報名。 

【洽詢窗口】03-5223191分機274劉小姐、分機297曾小姐。(服務時間週一至週五上午

09:00~12:00；下午13:00~18:00) 

【注意事項】 

1. 本線上課程因與平台上其他課程共用系統資源，設有同時上線人數之承載上限。為確

保整體系統運作品質與學習體驗，當同一時間登入人數過多時，可能出現無法順利進

入課程之情形。因系統名額無法額外擴增，敬請您於其他學員完成課程並釋出名額後，

再行登入使用；如遇此狀況，尚請耐心等候，造成不便，敬請見諒。 

2. 觀 看 衛 生 及 法 規 講 習 課 程 影 片 ： 登 入 「 食 品 產 業 學 院 平 台 」

(https://mms.firdi.org.tw/login/index)點選「數位學習平台」→進入教室→填寫課前測

驗→完整觀看各節課程影片(累計上課時數)→填寫課後測驗及滿意度調查表→完成課

程。 
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3. 每場次開放4天(24小時不限假日)，該場次開課期間內可重複觀看課程影片，請學員於

報名場次之開課期間內登入觀看，並依指示完成結訓條件。 

4. 若於報名場次之開課期間內未達結訓條件，在該場次結束後即無法進入觀看影片，該

場次累計之上課時數同步失效，亦不可與其他場次合併計算。 

5. 完成結訓條件：依序完成課前測驗、完整觀看各節課程影片、課後測驗及填寫滿意度

問卷後，始完成結訓條件。完成結訓條件者，每1場次可核發3小時衛生講習時數(可累

計於持證廚師、技術士證人員時數)。若未完整填答後測及滿意度調查表，恕不核發衛

生講習時數。 

6. 為維護線上課程品質，各節影片每30分鐘由系統發出確認訊息(確認正在觀看中)，請學

員點選確認鍵回應；若未點選確認鍵，逾時2分鐘後，系統自動登出教室，學員需再次

登入觀看(系統將自動記錄前一次觀看影片之時間節點，學員接續觀看。課程累計時數

依系統紀錄為準)。 

 

 

 

 




